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                    Introduction
                

                
                    La définition la plus simple du
                        vin ? Du jus de raisin fermenté ! Pas de quoi, a
                        priori, déchaîner les passions. Pourtant, son pouvoir de fascination sur
                        le public est évident. Il attire généralement, impressionne parfois, fait
                        plaisir souvent. Considéré comme l’une des plus anciennes boissons
                        alcoolisées du monde, son histoire plurimillénaire explique son
                        universalisme. Présents sur une grande partie de la planète, les vignobles
                        ont chacun des personnalités fortes. De la « vieille Europe » ou du
                        « Nouveau Monde », leurs styles varient grandement et témoignent de
                        l’immense diversité de l’univers du vin. Nombre de paramètres sont ainsi à
                        prendre en considération pour tenter de l’appréhender. Les cépages
                        évidemment, les terroirs, les techniques de production utilisées sont autant
                        de combinaisons ajoutant à sa complexité. Cet ouvrage se veut donc un voyage
                        au cœur du vin, une approche valant familiarisation pour mieux en découvrir
                        toute la magie. Les deux cents notions et noms présentés ne sont
                        volontairement pas regroupés par chapitre. Incitation au grappillage,
                        l’ordre de lecture n’est pas arrêté, la surprise pouvant se trouver à chaque
                        nouvelle page…

                    Vous pourrez ainsi passer des « veuves de Champagne » au
                        « phylloxera », du « vin orange » au « Clos Montmartre » ou bien encore de
                        « Thomas Jefferson » à… la « confusion sexuelle ». Des personnages
                        marquants, des concepts viticoles clés, un peu de technique, des régions.
                        Ajoutez-y un soupçon d’humour. Vous obtiendrez, je l’espère, un moment de
                        lecture agréable. Il ne prétend pas être une encyclopédie extrêmement
                        détaillée mais, au contraire, une invitation à « titiller » votre curiosité
                        pour ensuite, pourquoi pas, approfondir les notions ici abordées1, partir à la découverte de régions
                        viticoles splendides, frapper à la porte d’un domaine pour rencontrer un
                        vigneron engagé. Source intarissable de découvertes, le vin est un éternel
                        charmeur. Il ne vous reste donc plus qu’à vous laisser séduire…

                

            

        
    
        
            
                 
            

            
                1. Le sommaire et l’index
                    thématique en fin d’ouvrage vous aideront à mieux vous repérer, si vous
                    souhaitez vous référer directement à une notion précise développée dans ce
                    livre.
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                Cépage
            

            
                Toutes les vignes produisant des vins
                    qualitatifs dans le monde sont issues de la même espèce Vitis vinifera. Comme
                    pour une espèce animale, cette dernière se compose de milliers de variétés
                    différentes appelées « cépages ». Ces variétés ont chacune des propriétés qui
                    permettent de les distinguer à l’œil nu : forme des feuilles ou de la grappe,
                    couleur de la peau, taille et volume des raisins. Mais aussi de les classer par
                    grandes catégories. Les critères sont nombreux : rapidité de mûrissement,
                    sensibilité aux différentes maladies, quantité de tanins, etc. Toutefois,
                    l’équation est plus complexe. Un même cépage pourra en effet être à l’origine de
                    vins très différents selon, notamment, le type de sol où il est planté, le
                    climat associé au vignoble, la technique de viticulture adoptée et, bien sûr, le
                    savoir-faire du vigneron. On peut donc affirmer sans être fou que rien ne
                    ressemble plus à du chardonnay que du chardonnay (en parlant de la grappe)… et
                    que rien n’est plus différent du chardonnay que le chardonnay (produit sur deux
                    terroirs différents) !

                
                     
  
  

                    
                    [image: Illustration. Quelques grappes de raisin prêtes à être vendangées.]
                    
                        Quelques grappes de raisin prêtes à être vendangées.

                    
                
            

        
    Maladies de la vigne
Jacques Prévert aurait pu en faire un inventaire tant les maladies de la vigne sont nombreuses ! Jugez un peu : eutypiose, phylloxera, mildiou, black-rot, esca, court-noué, crowngall, oïdium. Et ce n’est qu’un échantillon ! Comme toutes les plantes, la vigne est exposée à de nombreuses agressions aux conséquences parfois dramatiques. Causées selon les cas par des parasites, des bactéries ou bien encore des champignons, ces maladies doivent faire l’objet d’une prompte intervention pour éviter un dépérissement rapide de la plante. Certains traitements, naturels ou chimiques selon la philosophie du vigneron, sont réalisés de manière préventive. Ils sont parfois insuffisants et complétés par d’autres soins lorsque apparaissent les premiers symptômes ( jaunissement des feuilles, duvet blanc sur les jeunes baies, etc.). Ceux-ci permettent de contenir voire d’éradiquer la maladie et ainsi de sauver la récolte. En cas d’absence de traitement efficace (cas de la flavescence dorée), des mesures de confinement ou de destruction des pieds de vigne sont appliquées.

                     
  
  

                    [image: Illustration. Feuille de vigne malade affectée par le colomerus vitis en été.]Feuille de vigne malade affectée par le colomerus vitis en été.

Millésime
« Tu es mon millésime, ma plus belle année », chantait Pascal Obispo. C’était aller un peu vite en besogne. Ou du moins manquer de précision. La notion de millésime ne recoupe en effet pas la même réalité selon les régions viticoles. L’acception la plus communément partagée dans le monde correspond à l’année de production d’un vin. Sa mention sur la bouteille est strictement réglementée. Un pourcentage minimal de raisins produits au cours de cette année spécifique, variable selon les pays, devra alors être respecté ( jamais inférieur à 85 % dans les réglementations européenne et américaine). Le terme « millésime » peut aussi faire référence à un vin plus rare produit dans une année jugée exceptionnelle dans des régions où les assemblages de vins de plusieurs années sont la norme, principalement en Champagne et dans le Douro (pour le porto). Les vins dits millésimés, représentatifs de la qualité spécifique d’une année, sont issus à 100 % de raisins de cette même année et répondent à des conditions particulières d’élevage et de commercialisation.

                     
  
  

                    [image: Illustration. Bouchon pour la cuvée spéciale du nouvel an 2018.]Bouchon pour la cuvée spéciale du nouvel an 2018.

Château Rayas
Ce joyau provençal de l’appellation Châteauneuf-du-Pape se mérite. Il vous faudra prendre de petites routes pour parvenir à un petit vignoble (10 hectares) perdu au cœur d’un environnement splendide de vallons boisés. Voici l’une des spécificités de ce domaine mythique. Ici, les vignes jouissent d’un terroir très particulier aux sols majoritairement sableux entourés d’arbres. L’encépagement est, pour sa part, typique de la région puisque les rouges sont des 100 % grenache noir et les blancs un assemblage de grenache blanc (50 %) et de clairette (50 %). Ce sont donc bien les sols, le climat et surtout la main inspirée d’Emmanuel Reynaud, le propriétaire des lieux et vinificateur, qui permettent d’atteindre un degré de raffinement et d’élégance tout simplement exceptionnel. Point de luxe ici. Les foudres dans lesquels sont élevés les vins sont hors d’âge, de parfaits contenants pour ne pas apporter trop de goût boisé aux vins pendant l’élevage. Complexes et subtils, ces nectars doivent être attendus souvent plus de dix ans pour livrer leur âme toute bourguignonne.

                     
  
  

                    [image: Illustration. Sur les terres du Château Rayas à Châteauneuf-du-pape.]Sur les terres du Château Rayas à Châteauneuf-du-pape.

Goût de bouchon
La soirée s’annonce superbe. Vous êtes en bonne compagnie et, devant vous, une bouteille qui promet un grand moment de dégustation. Après avoir versé le vin dans les verres, vous le portez à votre nez et, sans crier gare, votre visage se fait grimaçant. Où sont donc passés ces magnifiques arômes de fruits, de fleurs, d’épices qui vous avaient tant plu lors d’une précédente dégustation ? Tout cela a disparu et semble avoir laissé place à une odeur désagréable de liège humide un peu moisi, assez proche d’une odeur de cave mal entretenue. Ne cherchez plus. Le responsable est connu et tient en trois lettres : TCA. De son nom scientifique « trichloroanisole », cette molécule a migré du bouchon en liège dans votre vin et a provoqué ce redouté goût de bouchon. Malheureusement, une fois le vin contaminé, il n’y a plus rien à faire à part le jeter. Aucun carafage ou aucune attente prolongée ne parviendra à faire disparaître cet intrus ! Heureusement, de nombreux progrès ont été faits dans l’industrie du bouchon de liège, limitant désormais son apparition.

                     
  
  

                    [image: Illustration. Bouteille et verre de vin réalisés avec des bouchons de liège.]Bouteille et verre de vin réalisés avec des bouchons de liège.

Vente en primeurs
L’une des choses les mieux partagées dans le monde du vin est certainement la passion qui anime les producteurs. Ce produit, si difficile à faire éclore, est un magnifique révélateur de terroir. Mais contrairement à d’autres produits mis sur le marché dès le cycle de production terminé, la mise en bouteille n’intervient pas une fois le raisin fermenté. La période d’élevage est alors généralement d’autant plus longue que le potentiel du vin est grand. Cette période de stockage, qui peut durer plusieurs années, est donc une charge financière pour une entreprise viticole qui, en outre, a dû sortir beaucoup d’argent pour payer les salariés, le matériel, etc. De nombreux domaines proposent donc aujourd’hui à leurs clients, sur le modèle initial de Bordeaux, d’acheter les vins bien avant leur mise en bouteille. Ceux-ci ne sont livrés qu’une fois prêts, plusieurs mois plus tard. Tout le monde est normalement gagnant : les clients profitent d’un prix réduit et les vignerons disposent d’une trésorerie immédiate pour financer leur activité.

                     
  
  

                    [image: Illustration. Intérieur d'une cave à vin.]Intérieur d'une cave à vin.

Classement de 1855
Deux grandes puissances sont au firmament, au milieu du XIXe siècle, et font état de leur puissance lors de majestueuses expositions universelles. Les Britanniques seront les premiers à marquer les esprits en 1851 à Londres avec notamment le Crystal Palace, chef-d’œuvre de verre et de fer. Piquée au vif, la France ne manquera pas de répondre en accueillant à son tour une exposition universelle en 1855. Napoléon III souhaite mettre également en avant les productions agricoles du pays.
Les courtiers bordelais vont donc imaginer la création d’un classement des crus de la région. Deux critères vont être choisis pour établir cinq niveaux de crus : la notoriété des propriétés ainsi que le prix de vente de leurs vins. Soixante vins rouges du Médoc, un vin de Pessac-Léognan (Château Haut-Brion) et vingt-sept vins liquoreux de Sauternes et Barsac sont adoubés. Ce classement est immuable, seul le Château Mouton-Rothschild passera de second à premier grand cru classé en 1973. L’absence de révision pose question puisque, aujourd’hui, certains cinquièmes crus sont plus cotés que des seconds et certaines propriétés de grande qualité mériteraient de faire leur entrée.

                     
  
  

                    [image: Illustration. Une représentation des monuments bordelais en 1869, avec aux quatre angles les châteaux Lafite, Yquem, Latour et Margaux, qui sont parmi les propriétés les mieux classées en 1855.]Une représentation des monuments bordelais en 1869, avec aux quatre angles les châteaux Lafite, Yquem, Latour et Margaux, qui sont parmi les propriétés les mieux classées en 1855.
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