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La Happy Détox est un mode de vie sain, joyeux et vitalisant !

Loin d’être un effet de mode, la détox est un art de vivre qui permet de retrouver équilibre et vitalité. Anne Ghesquière partage avec vous ses secrets et vous livre ses meilleures pratiques au quotidien. Elle vous guide pas à pas dans un programme simple et sur mesure.

35 RECETTES ET SMOOTHIES EN BONUS !


	
Découvrez ses happy trucs pour être bien dans votre corps, dans votre cœur et dans votre tête.

	
Privilégiez les super-aliments, vos alliés pour une détox gourmande.

	
Apprenez à vous nourrir en pleine conscience.

	
Suivez son happy coaching des 4 saisons : une année placée sous le signe du bonheur avec les bons ingrédients et les smoothies de saison.



Alors, vous êtes prêt ? Explorez, expérimentez et succombez au plaisir de la Happy Détox !

Anne Ghesquière est directrice de collection, fondatrice du magazine FemininBio.com et auteur de best-sellers sur le bien-être au naturel et sur le développement personnel. Elle est instructrice de Wutao, un art corporel d’éveil à soi. Elle pratique la méditation, le running et le triathlon. Elle co-organise les rencontres « Se changer soi pour changer le monde » à Paris. Elle est l’heureuse maman de trois filles.

« À lire tout de suite et surtout à mettre en pratique absolument...

ANNE GHESQUIÈRE

Préfaces de Dominique Éraud et France Guillain


HAPPY DÉTOX
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Groupe Eyrolles
61, bd Saint-Germain
75240 Paris Cedex 05

www.editions-eyrolles.com

La collection est dirigée par Anne Ghesquière, fondatrice du magazine FemininBio.com pour mieux vivre sa vie !

Dans la même collection :

Je mange sans gluten, Audrey Etner, Marion Kaplan

Je ne mange pas de produits industriels, Stéfane Guilbaud

Je mange veggie, Ôna Maiocco

Création de maquette et composition : Hung Ho Thanh


Mise en garde : les informations proposées dans ce livre sont un partage de mon mode de vie, elles ne se substituent pas à votre bon sens en fonction de votre vécu ni à un avis médical auprès des professionnels de santé compétents. Faites appel à votre discernement.



Les noms Happy Détox© et Happy Smoothie© sont des URL déposées par l’auteur.

En application de la loi du 11 mars 1957, il est interdit de reproduire intégralement ou partiellement le présent ouvrage, sur quelque support que ce soit, sans autorisation de l’éditeur ou du Centre français d’exploitation du droit de copie, 20, rue...
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PRÉFACES

« Oui, j’accepte ! », ai-je dit à Anne, dès qu’elle m’a proposé de lui écrire une préface. Oui, parce que c’est Happy !

Oui, parce qu’on parle trop de détox sans savoir ce que cela veut dire !

Oui, parce qu’Anne l’explique très clairement : « l’alimentation n’est pas une science exacte… mais une danse avec son corps. » À chaque période de sa vie, elle évolue et elle doit évoluer !

Oui à une alimentation et à une médecine personnalisées !

Oui, notre choix alimentaire est un acte citoyen, comme tout ce que nous mettons dans notre bouche ! Que ce soit un aliment, un médicament ou une pensée. Ils vont traverser notre corps puis nous allons les éliminer sous forme de déchets. On va les retrouver dans les nappes phréatiques, puis dans les rivières… Nous intoxiquons alors à petit feu notre planète.

Oui aux « recettes de la joie » proposées par Hildegarde au… XIIe siècle ! « Dans le cosmos, toutes choses sont interdépendantes de sorte que le moindre de nos faits a des répercussions jusqu’aux frontières même de l’univers. »

On retrouve ces principes dans la médecine traditionnelle chinoise que je pratique. Il y a cinq types de nutrition : alimentaire, respiratoire, psychologique, sexuelle et spirituelle. Aucun ne remplace l’autre et chacun a une place plus ou moins prépondérante en fonction de l’âge, des étapes de la vie… Alors oui, dévorez ce livre avec joie !

Dominique Éraud, médecin acupuncteur,
 phytothérapeute, nutritionniste et membre fondateur
 du collectif Écomédecine et d’Intelligence verte

Prévenir est toujours bien mieux que guérir.

Aujourd’hui, fleurissent chaque jour de nouvelles manières de prolonger notre vie. Et nous préférons tous la prolonger dans le meilleur état possible.

Il y a l’arsenal médical, bien sûr, domaine des spécialistes. Mais il y a aussi tout ce que chacun de nous peut faire en utilisant les moyens naturels les plus traditionnels.

Anne Ghesquière réunit dans ce livre un bel ensemble d’astuces et de connaissances traditionnelles qui ne peuvent nous faire que du bien.

Entre les légumes, les fruits, les fleurs et le miel que nous offre la nature, l’utilisation à bon escient de la chaleur et du froid, sans oublier l’exercice physique et la respiration, nous tenons entre nos mains un ensemble de moyens efficaces et sans danger de nous maintenir en excellente forme le plus longtemps possible !

Ce large éventail de techniques permet à chacun de choisir à tout moment ce qui lui convient en fonction de ses activités, de son emploi du temps et...
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POURQUOI LA HAPPY DÉTOX

Ma méthode, que j’ai nommée Happy Détox, est tirée de ma pratique de quinze années d’expérimentation, d’observations, de rencontres et aussi de coaching de milliers de femmes sur le site FemininBio.com. J’ai acquis une connaissance pratique de ce qui fonctionne et permet de rester en bonne santé, pleine de vitalité, toute l’année. La Happy Détox est un art de vivre, joyeux et conscient. Il permet de se libérer de ses dépendances, de comprendre son rapport à l’alimentation et de faire les bons choix alimentaires. Loin de vouloir vous convaincre ou de penser que cette voie est la seule pour se nourrir, je cherche à partager avec vous ce que j’ai expérimenté sur moi et ce qui marche, me rend joyeuse et en bonne santé. Je ne fais pas de régime et je...

INTRODUCTION

Variation de température, durée d’ensoleillement qui rallonge ou raccourcit, nature qui se réveille ou s’endort… le rythme des saisons s’impose. Pourquoi ne pas en profiter pour réveiller notre horloge biologique ? Une cure de détox à chaque changement de saison est idéale pour aider notre organisme à faire une transition en douceur. Booster l’immunité, décharger le corps des toxines accumulées… Selon la saison qui arrive, l’objectif varie, mais le gagnant est toujours notre bien-être !

Pourquoi la détox ?

Depuis 1945, notre alimentation a été révolutionnée. Désormais, elle est largement dominée (80 % tout de même !) par les produits alimentaires industriels qui ne sont pas ce que l’on fait de mieux en matière de nourriture saine : acidifiants, colorants et conservateurs y sont surreprésentés, sans compter la présence de sucre et de sel, et le fait que les produits sont tellement raffinés qu’ils n’apportent pas de quoi satisfaire nos besoins réels. Bref, l’alimentation industrielle, c’est un cocktail détonnant qui perturbe les réactions chimiques naturelles de notre organisme et l’encrasse.

On peut changer un filtre de machine à laver plein de calcaire. Mais pour notre organisme, pas de pièce de rechange disponible ! Il faut donc nettoyer de l’intérieur, et c’est le but de la détox. Même si vous avez une alimentation saine, la détox de saison va vous alléger.

Qu’en disent les Chinois ?

La médecine chinoise est centrée sur les énergies du corps et leur équilibre. Parmi les piliers de cette médecine, la théorie des cinq mouvements. Il s’agit de cycles qui suivent les saisons et qui sont reliés à un organe particulier :


	au printemps, le mouvement Bois correspond au foie ;

	en été, le mouvement Feu correspond au cœur ;

	à l’automne, le mouvement Métal correspond au poumon ;

	en hiver, le mouvement Eau correspond au rein ;

	l’intersaison se rapporte au mouvement Terre et correspond à la rate et à l’estomac.



L’intersaison est une période cruciale pour l’équilibre des énergies. À quatre reprises dans l’année, il faut stimuler la rate et l’estomac : c’est le moment privilégié pour une détox ! Depuis des millénaires, les Chinois et les Indiens ont compris l’importance de préparer l’organisme à la nouvelle saison, en relançant les énergies internes.

Ne comptez pas sur votre calendrier pour trouver les dates des intersaisons : l’année chinoise est lunaire, le jour de l’an n’est pas fixe. Les saisons chinoises ne correspondent donc pas à nos équinoxes et solstices, leurs dates sont cependant facilement trouvables sur Internet. L’intersaison constitue les 18 jours qui précèdent la nouvelle saison. Une durée idéale pour une détox.

La détox, comment ça marche ?

Les principes de base sont simples : on réduit les apports nutritionnels, on privilégie les aliments non toxiques (exit au maximum la viande, le sucre, les laitages, le café…), on mise sur une alimentation saine et naturelle, bio, et on boit de l’eau, des infusions, des jus verts (green smoothies).

Pour vous aider dans votre démarche, j’ai imaginé pour vous cette happy assiette idéale au quotidien…


L’équilibre de la Happy Détox
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Dans la pratique, la cure de détox est très différente selon les personnes. Rien que sur la durée, elle peut varier d’un repas à un mois ! Le contenu aussi peut s’adapter aux besoins et aux contraintes de chacune : mono-diète, mono-diète alternée, un repas détox hebdomadaire…

Dans tous les cas, on choisit une période calme pour commencer. La détox ne se décrète pas du jour au lendemain, surtout dans le cas des détox courtes (jeûne par exemple) : il faut prévoir trois à quatre jours pour supprimer les grandes familles d’aliments puis trois à quatre jours pour les réintroduire. Si on décide de faire une détox de longue durée, il faut prévoir l’organisation qui va en découler… surtout si vous n’êtes pas seule à la maison et que les autres ne vous suivent pas !

J’y gagne quoi ?

Épurer notre organisme, le débarrasser des toxines accumulées, relancer le bon métabolisme… la détox permet tout cela et bien plus encore ! Une cure de détox stimule les organes : les reins, le foie et l’intestin se nettoient et se régénèrent. Ils deviennent donc plus efficaces.

La cure de détox élimine les toxines accumulées, notre organisme se décrasse et ça se voit : teint éclatant, ongles et cheveux solides, immunité renforcée, fatigue et stress oubliés, bonne humeur… Bien que basée sur une réduction de l’alimentation, la cure de détox est loin d’affaiblir. Elle relance au contraire nos énergies internes. Elle ne vise pas à maigrir mais peut participer à affiner la ligne car elle améliore le métabolisme.

La cure de détox présente de nombreux bienfaits, mais attention à ne pas en faire trop : notre organisme a besoin d’apports variés pour fonctionner au mieux. La cure est un coup de pouce temporaire, elle ne doit pas devenir une habitude, au risque de laisser...

Partie 1

MES HAPPY TRUCS POUR ÊTRE BIEN DANS MON CORPS, BIEN DANS MA TÊTE

Dans ce chapitre, découvrez mes 13 happy trucs pour être bien au quotidien. Loin de moi l’idée de vous inciter à les appliquer tous. Ce sont des choses que je pratique régulièrement, c’est mon style de vie. À vous de découvrir ce qui vous fait du bien et surtout ce qui vous fait kiffer, sans être nocif. Pour cela, il n’y a qu’un mantra : explorez, expérimentez, explorez, expérimentez. Mais avant de commencer, posez-vous et réfléchissez un peu à votre rapport à l’alimentation. Si, si, allez ne sautez pas cette étape !

Je suis en conscience pour comprendre mon rapport à l’alimentation

Tout le monde n’est pas égal face à une assiette. Il y a ceux qui apprécient, ceux qui appréhendent, ceux qui s’empiffrent, ceux qui picorent… Prendre conscience de notre rapport à l’alimentation est une étape essentielle pour construire son rapport au corps. Combien sommes-nous à être dans un combat mental de contrôle de notre poids, de notre corps ? C’est infernal car le contrôle mental ne fonctionne qu’un temps. L’esprit est programmé pour aller chercher l’énergie pour se faire plaisir. Il vaut mieux comprendre d’où viennent nos pulsions alimentaires, et ce qu’elles disent de notre histoire.

Je mange, donc je suis…

Notre rapport à l’alimentation est le fruit de notre éducation et de notre environnement. On nous a appris à respecter certaines consignes, parfois contradictoires (« ne mange pas trop » aussi bien que « termine ton assiette »), à profiter des repas comme d’un moment convivial en famille ou au contraire comme d’un moment bâclé, à manger par plaisir ou sous la menace (« si tu n’aimes pas, tu peux laisser » ou bien « tu n’auras pas de dessert si tu ne manges pas tous les épinards »), etc. Si l’on ajoute à cela les diktats que nous renvoie la société d’aujourd’hui, c’est bien normal que la névrose gagne notre rapport à l’assiette !

Savez-vous comment vous avez été nourri les premiers jours ou mois de votre vie, les premières années ? L’alimentation était-elle une récompense, un jeu, un combat, un plaisir, une punition ? Réfléchissez bien au rapport que vos parents entretenaient avec la nourriture. Chez moi, on grignotait beaucoup avant les repas, et le sucré et les laitages étaient très importants. Bien sûr l’alimentation était équilibrée et faite maison mais… on grignotait et on dégustait souvent des petites douceurs, un vrai moment plaisir, une vraie pause… Cela en dit souvent long sur nos habitudes d’adultes.

Pourquoi une thérapie peut être utile…

Le but ? Comprendre son rapport à l’alimentation pour être en conscience. Idéalement, allez voir un thérapeute spécialisé en nutrition et alimentation : cela évitera de multiplier les séances pendant des années sans aborder les questions d’alimentation et de poids… et donc sans progresser ! Parce qu’il est à la fois compétent et extérieur, le psychologue ou thérapeute aide à retracer le passé pour mieux dérouler le futur. L’essentiel pour cela est bien sûr d’être humble et sincère au fil des séances.

Quelques séances suffisent à retrouver confiance en soi et mieux connaître son rapport à l’alimentation et à son corps. Je pense que c’est essentiel pour qui veut mieux se connaître. Quand le bébé naît au monde, il a besoin de trois choses essentielles : l’amour, la sécurité et la nourriture. Bien souvent et inconsciemment ces trois éléments sont liés, réfléchissez-y !

Je trouve aussi idéal une consultation personnalisée avec un naturopathe. Cela permet de détecter d’éventuelles carences alimentaires et aussi de mieux comprendre ce qui cloche dans son alimentation. C’est un chemin de découverte de soi passionnant et riche. C’est comme découvrir le meilleur carburant pour son corps. Vous ne donneriez pas un Coca-Cola® ni du café à un bébé ? Non seulement vous auriez conscience de lui faire du mal, en plus il en serait malade. Alors pourquoi ne le faisons-nous pas pour notre corps qui est notre compagnon le plus proche, celui qui va nous accompagner toute notre vie ? N’oublions pas : « Que ton aliment soit ton médicament » disait Hippocrate. Même à votre chat ou chien, il ne vous viendrait pas à l’idée de lui donner du Nutella® !

Qu’est-ce qu’on y gagne ?

Un soulagement et un réconfort, grâce à une meilleure connaissance de soi et une acceptation de son passé alimentaire, ce qui inclut aussi bien notre éducation que notre vie d’adulte à la recherche d’une bonne image de soi. On peut donc construire une nouvelle approche de notre assiette sans restrictions mentales, en écoutant notre corps, nos envies et nos convictions, parfois différentes de ce que l’on nous a appris. Le poids rêvé n’est pas toujours celui qui nous convient le mieux, chacune est différente et l’essentiel est de se sentir bien !

		

EXERCICE PRATIQUE : ÉMOTIONS ET ALIMENTATION

Voici quelques questions que vous pouvez vous poser. Les réponses ne sont pas forcément objectives, ce qui compte c’est votre ressenti, les émotions qui accompagnent ces réponses.

Moi enfant

[image: img] Bébé, comment ai-je été alimenté ? Par qui ?

[image: img] Que mangeait-on à la maison enfant ?

[image: img] Qui cuisinait la plupart du temps ?

[image: img] Quelle nourriture me faisait plaisir ?

[image: img] Le temps du repas était-il un temps : partagé, de plaisir, de contraintes ?

[image: img] L’ambiance était-elle détendue, joyeuse ou affreuse ?

[image: img] Quelles bonnes habitudes alimentaires avions-nous ?

[image: img] Quelles mauvaises habitudes alimentaires avions-nous ?

[image: img] Quelle saveur associer au plaisir, à...



Partie 2

LES TRUCS BOF QUE J’ÉVITE AU QUOTIDIEN… SANS DEVENIR PSYCHORIGIDE !

Je ne vais pas vous faire peur car je n’aime pas agiter la peur du gendarme, mais quand même il y a des trucs qui sont franchement nocifs et qu’il vaut mieux réduire ou éviter le plus possible. À vous de faire le tri et de garder en conscience ce qui est une pratique raisonnable pour vous. Changez progressivement mais sûrement. Chi va piano va sano. Cette expression signifie qu’il vaut mieux partir lentement et arriver au but, plutôt que de partir trop vite et d’échouer. Qu’en pensez-vous ? Faites le point sur vos pratiques en découpant le tableau de la page 81. Une manière ludique d’évoluer en famille, seul ou avec son conjoint ! Profitez d’un changement de saison pour poser une journée « consciente » où vous allez mettre en place les changements nécessaires. Cette journée Happy Détox vous rajeunira l’esprit, c’est garanti.

Pourquoi j’évite le gluten

Un régime sans gluten ou gluten-free ou no glue ? Ce n’est pas du snobisme, ni un effet de mode. Avec le régime sans gluten, c’est notre organisme qui apprécie de s’alléger.

Le gluten, qu’est-ce que c’est ?

Le mot gluten vient du latin glu, qui signifie « colle », d’où le sentiment que j’ai souvent d’être engluée après avoir consommé du gluten. Le gluten m’endort, me rend irritable, avec peu d’énergie. Le gluten est une protéine que l’on retrouve dans de nombreuses céréales, comme le blé, le seigle, l’avoine, l’orge, le kamut et l’épeautre. C’est un élément indispensable pour panifier une farine, c’est-à-dire faire en sorte qu’elle lève : il sert de liant, de gonflant. C’est parce qu’il y a du gluten dans la farine de blé que la pâte lève et que les boulangers obtiennent une bonne baguette bien gonflée. Essayez de faire la même chose avec de la farine de riz… Impossible ! Normal, le riz ne contient pas de gluten. C’est pourquoi les industriels en mettent partout. Et le gluten se cache derrière les étiquettes sans qu’on puisse toujours le repérer.

Pourquoi je l’évite ?

Le blé a été profondément modifié au XXe siècle, la qualité du gluten a donc aussi évolué. Il apparaît aujourd’hui comme une entrave à la digestion. Le blé moderne est trafiqué et contient beaucoup plus de chromosomes qu’autrefois et est donc bien plus complexe à digérer pour nos organismes. Certes, les réactions face au gluten varient selon les personnes. Mais réduire sa consommation ne peut que soulager votre organisme, en particulier l’intestin grêle qui est le premier concerné par les effets du gluten. C’est donc pour préserver mon intestin, mon confort digestif et mon énergie que je suis convaincue de l’intérêt d’un régime sans gluten ou gluten-light, c’est-à-dire avec peu de gluten, sans forcément le supprimer à 100 % !

Attention car certaines personnes ont la maladie cœliaque, c’est-à-dire qu’elles sont intolérantes au gluten et non pas juste sensibles comme mes filles et moi. La maladie cœliaque est difficile à détecter et doit être diagnostiquée par un professionnel compétent qui fera pratiquer des tests sanguins. L’intolérance au gluten entraîne une réaction immunitaire...

SITES ET BLOGS

Pour plus de recettes détox et saines de cuisine, vous pouvez consulter www.FemininBio.com et me retrouver sur anneghesquiere.com

Et aussi :


	Lecoachminceurbio.com

	marionkaplan.fr

	bainsderivatifs.fr

	wutao.fr

	happinez.com




DANS LA MÊME COLLECTION


[image: img]




[image: img]




[image: img]



OEBPS/Images/dans1.jpg
Marion KAPLAN et Audrey ETNER

Oe MANGE S/\NS

‘v*l ,\«\-
,.‘ e

ETSI C'ETAIT LA SOLUTION
AV0S MAUX CHRONIQUES ?

EYROLLES





OEBPS/Images/eyrolles.png





OEBPS/Images/dans2.jpg
Stéfane GUILBAUD
vt e Layent el

J€ NE MANGE FAS DE

PraDU5






OEBPS/Images/tick.jpg





OEBPS/Images/arrow.jpg





OEBPS/Images/dans3.jpg
(Ona MAIOCCO

JE MANGE.
G\/eg%“e

BIENMANGER VEGETARIEN

C'ESTFACILE!

EYROLLES






OEBPS/Images/Cover.jpg





OEBPS/Images/page17.jpg
Alcool, thé, café

Sucres
Protéines animales
Eau et tisane

Laitages, de préférence
petits amimaux

Céréales et légumineuses
associées

Cru vert et

super-aliments

Fruits crus et cuits
et Iégumes cuits





OEBPS/Images/bull-1.jpg





